
Restaurant
Rosenegg

S P E I S E K A R T E

T A G E S S U P P E 7 . 5 0

G R Ü N E R  S A L A T 1 0 . 5 0

G E M I S C H T E R  S A L A T 1 1 . 5 0

H A N D Y  T O A S T  ( S C H I N K E N  –  K Ä S E ) 8 . 5 0

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S 8 . 5 0

W U R S T S A L A T  M I T  P O M M E S  F R I T E S
( M I T  K Ä S E  Z Z G L .  3 . 5 0 )

1 9 . 5 0

P O R T I O N  C H I C K E N  N U G G E T S  M I T
P O M M E S  F R I T E S  

1 8 . 5 0

 «  R O S E N E G G  T O A S T  » 2 1 . 0 0
Vorderschinken, Spargelspitzen, Tomaten,
Raclettekäse

«  P A S T E T L I  R O S E N E G G  »                                           2 4 . 0 0
Brätchügeli und Kalbsragout in Rahmsauce,serviert mit
Butternüdeli und Marktgemüse

«  S C H N I P O  »                                                            2 8 . 0 0
Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes Frites



Restaurant
Rosenegg

S P E I S E K A R T E

O R I G I N A L  B E R L I N E R  C U R R Y W U R S T 2 1 . 5 0
serviert mit Pommes Frites 

S C H W E I N S S T E A K  «C A F E  D E  P A R I S» 3 1 . 5 0
vom Grill (200g),
serviert mit Saisongemüse und Pommes Frites

«  F I T N E S S T E L L E R  »

2 8 . 5 0

Auswahl an gemischten Salaten, garniert mit: 

S C H W E I N S S C H N I T Z E L  V O M  G R I L L  ( 1 6 0 G R . )
/ K R Ä U T E R B U T T E R

2 8 . 5 0P O U L E T B R U S T  ( C H ,  1 6 0  G R . )  V O M  G R I L L
/ K R Ä U T E R B U T T E R                                    

3 0 . 5 0G E B A C K E N E  Z A N D E R K N U S P E R L I  ( C H )  / S A U C E
T A R T A R E  



Restaurant
Rosenegg

W I N T E R K A R T E

H A U S G E M A C H T E  B Ü N D N E R  G E R S T E N S U P P E 1 1 . 5 0
+  6 . 5 0zusätzlich mit 1 Paar geräucherten Schweinswürstli

G A R T E N F R I S C H E R  N Ü S S L I S A L A T                                 1 3 . 5 0
warme Speckwürfel, gehacktes Ei, Croutons

P I L Z S C H N I T T E  «  F L O R E N T I N E  » 2 4 . 5 0

Geröstetes Krusten-Baguette aus dem Ofen belegt
mitBlattspinat und gebratenen Waldpilzen, nappiert
mit Sauce Hollandaise                  

A L L G Ä U E R  K Ä S E S P Ä T Z L I         2 0 . 5 0
2 5 . 5 0Kräftig-deftige Butterspätzli aus der Pfanne, mit

würzigem Bergkäse überbacken und mit knusprigen
Röstzwiebeln und Apfelmus serviert

F R I S C H E S  R I N D S T A T A R     7 0 G R .  2 1 . 5 0
1 4 0 G R .  2 8 . 5 0nach Wunsch mild, medium oder scharf

zubereitet,serviert mit warmen Toastbrot und Butter

«  S E N N E R  -  R Ö S C H T I  »     
Knusprig gebratener Butterröschti mit Vorderschinken
und würzigem Bergkäse überbacken, garniert mit 2
Spiegeleiern

2 5 . 5 0



Restaurant
Rosenegg

W I N T E R K A R T E

«  H I L L I ` S  K N O C K - O U T  C H I P E N O  B U R G E R  »  2 5 . 5 0
Knupriges Sesam-Bun, Lollo Rosso, 170 gr. Rindfleisch vom
Simmentaler Rind CH, gebratener Speck, Cheddar Cheese,
geschmorte Zwiebeln, Gurke, Tomate, pikante Chipeno
Sauce, serviert mit knusprigen Rösti Fries                                           

«  R O S E N E G G  P F A N N E  » 2 2 . 5 0
3 1 . 0 0Pouletgeschnetzeltes, Peperoni, Champignons,

Zwiebeln und Mais in raffinierte Geheimsauce,
Butternüdeli als Beilage          

B U T T E R Z A R T E S  S I E D F L E I S C H  V O M
B I O  W E I D E R I N D  «  T I R O L E R  A R T  »  

3 4 . 5 0

Pouletgeschnetzeltes, Peperoni, Champignons,
Zwiebelnraffinierte Paprikarahmsauce, Butternüdeli als
Beilage 

S C H W E I N S  C O R D O N  B L E U  
«  W A L L I S E R  A R T  »     

3 2 . 5 0

Vorderschinken, Seetaler Raclettekäse,
Buntes Frühlingsgemüse, Pommes Frites



Restaurant
Rosenegg

W I N T E R K A R T E

O S S O  B U C O  «  C R E M O L A T A  » 3 8 . 5 0

In Rotweinsauce geschmorte Kalbshaxe (ca.280 gr.
Rohgewicht), serviert mit hausgemachtem Safranrisotto
und Gemüsen der Saison                                              

Z A R T E S  B L A C K  A N G U S  R I N D S
E N T R E C O T E   «D I A V O L O»   

3 9 . 5 0

mind. 200 gr., nach Wunsch blutig, medium oder gut durch
grilliert, serviert mit Gemüsebouquet, rassiger Chilibutter
und Pommes Frites                          


