
Restaurant
Rosenegg

S P E I S E K A R T E

T A G E S S U P P E 7 . 5 0

G R Ü N E R  S A L A T 1 0 . 5 0

G E M I S C H T E R  S A L A T 1 1 . 5 0

H A N D Y  T O A S T  ( S C H I N K E N  –  K Ä S E ) 8 . 5 0

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S 8 . 5 0

W U R S T S A L A T  M I T  P O M M E S  F R I T E S
( M I T  K Ä S E  Z Z G L .  3 . 5 0 )

1 9 . 5 0

P O R T I O N  C H I C K E N  N U G G E T S  M I T
P O M M E S  F R I T E S  

1 8 . 5 0

 «  R O S E N E G G  T O A S T  » 2 1 . 0 0
Vorderschinken, Spargelspitzen, Tomaten,
Raclettekäse

«  P A S T E T L I  R O S E N E G G  »                                           2 4 . 0 0
Brätchügeli und Kalbsragout in Rahmsauce,serviert mit
Butternüdeli und Marktgemüse

«  S C H N I P O  »                                                            2 8 . 0 0
Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes Frites



Restaurant
Rosenegg

S P E I S E K A R T E

O R I G I N A L  B E R L I N E R  C U R R Y W U R S T 2 1 . 5 0
serviert mit Pommes Frites 

S C H W E I N S S T E A K  «C A F E  D E  P A R I S» 3 1 . 5 0
vom Grill (200g),
serviert mit Saisongemüse und Pommes Frites

«  F I T N E S S T E L L E R  »

2 8 . 5 0

Auswahl an gemischten Salaten, garniert mit: 

S C H W E I N S S C H N I T Z E L  V O M  G R I L L  ( 1 6 0 G R . )
/ K R Ä U T E R B U T T E R

2 8 . 5 0P O U L E T B R U S T  ( C H ,  1 6 0  G R . )  V O M  G R I L L
/ K R Ä U T E R B U T T E R                                    

3 0 . 5 0G E B A C K E N E  Z A N D E R K N U S P E R L I  ( C H )  / S A U C E
T A R T A R E  



Restaurant
Rosenegg

F R Ü H L I N G S K A R T E

H A U S G E M A C H T E  S P A R G E L C R E M E S U P P E 1 1 . 5 0
Rahmhaube, geröstete Mandeln 

B U N T E R  S P A R G E L S A L A T  I M
P A R M E S A N K Ö R B C H E N               

1 / 2   1 7 . 5 0
      1 / 1   2 6 . 5 0          

Rucola, Erdbeeren, Mozzarellaperlen, Pinienkerne
garniert mit Schwarzwälder Landrauchschinken

F L A M M K U C H E N  «  F J O R D L I F E  »        2 4 . 5 0
Creme Fraiche, geräucherter Fjordlachs, grüne
Spargelspitzen, rote Zwiebelringe                                                                                                      

«  S P A G H E T T I N I  P R I M A V E R A  »                                 2 9 . 5 0
Spaghettini in Safransauce, grüne Spargelspitzen,
Kirschtomaten, gebratene Black Tiger Crevetten                                                                                

F R I S C H E S  R I N D S T A T A R     7 0 G R .  2 1 . 5 0
1 4 0 G R .  2 8 . 5 0nach Wunsch mild, medium oder scharf zubereitet,

serviert mit warmen Toastbrot und Butter

«  G R E E K  B U R G E R  »                                                    
Hausgemachtes Sesam Bun, Rucola, Krautsalat,
Pouletbrust vom Grill  «Gyros Style», Tzatziki, Tomate,
Gurke, rote Zwiebeln, serviert mit Pommes Frites

2 5 . 5 0

F Ü R  F R A G E N  B E T R E F F E N D  A L L E R G I E N  W E N D E N  S I E  S I C H  B I T T E  A N  U N S E R E  M I TA R B E I T E R .



Restaurant
Rosenegg

F R Ü H L I N G S K A R T E

«  R O S E N E G G  P F A N N E  » 2 2 . 5 0
3 1 . 0 0Pouletgeschnetzeltes, Peperoni, Champignons, Zwiebeln

raffinierte Paprikarahmsauce, Butternüdeli als Beilage                                    

K N O C H E N G E R E I F T E S
S C H W E I N S K O T E L E T T   

3 4 . 5 0

vom innerschweizer Alpsäuli in Knusperpanade (300gr.)
gold-braun gebraten, serviert mit Tomaten-Spaghetti
und Marktgemüse

S C H W E I N S  C O R D O N  B L E U

3 2 . 5 0

Vorderschinken, Raclettekäse, Buntes Marktgemüse,
Pommes Frites 

«  W A L L I S E R  A R T  »  2 5 0  G R .                                                    

3 5 . 5 0

Schwarzwälder Rohschinken, Blattspinat, Bärlauch-
Brie,Buntes Marktgemüse, Pommes Frites                                                                               

«  F R Ü H L I N G S E R W A C H E N  »  2 5 0  G R .

Z A R T E S  B L A C K  A N G U S
R I N D S E N T R E C O T E  «  D I A V O L O  »

3 9 . 5 0

200 Gramm nach Ihrem Wunsch grilliert, serviert mit
Frühlingsgemüse-Bouquet, Pommes Frites
undhausgemachter Chilibutter                                                                                               



Restaurant
Rosenegg

F R Ü H L I N G S K A R T E

R I N D S F I L E T  «  S T R O G A N O F F  »                                     4 2 . 5 0

Zart gebratene Rindsfiletspitzen (160 gr.) in klassischer
Stroganoff Rahmsauce mit Sauerrahm ,Champignons und
Peperoni , serviert mit hausgemachtenButterspätzli und
Gemüse der Saison                                                                          


	Restaurant Rosenegg
	FRÜHLINGSKARTE
	HAUSGEMACHTE SPARGELCREMESUPPE
	11.50
	Rahmhaube, geröstete Mandeln

	BUNTER SPARGELSALAT IM PARMESANKÖRBCHEN
	1/2  17.50       1/1  26.50
	Rucola, Erdbeeren, Mozzarellaperlen, Pinienkerne                          garniert mit Schwarzwälder Landrauchschinken

	FLAMMKUCHEN « FJORDLIFE »
	Creme Fraiche, geräucherter Fjordlachs, grüne Spargelspitzen, rote Zwiebelringe

	24.50
	« SPAGHETTINI PRIMAVERA »
	Spaghettini in Safransauce, grüne Spargelspitzen, Kirschtomaten, gebratene Black Tiger Crevetten

	29.50
	FRISCHES RINDSTATAR
	nach Wunsch mild, medium oder scharf zubereitet, serviert mit warmen Toastbrot und Butter

	70GR. 21.50 140GR. 28.50
	« GREEK BURGER »
	25.50
	Hausgemachtes Sesam Bun, Rucola, Krautsalat, Pouletbrust vom Grill  «Gyros Style», Tzatziki, Tomate, Gurke, rote Zwiebeln, serviert mit Pommes Frites


	Restaurant Rosenegg
	FRÜHLINGSKARTE
	« ROSENEGG PFANNE »
	22.50 31.00
	SCHWEINS CORDON BLEU
	« WALLISER ART » 250 GR.

	32.50
	« FRÜHLINGSERWACHEN » 250 GR.

	35.50
	KNOCHENGEREIFTES SCHWEINSKOTELETT
	34.50
	ZARTES BLACK ANGUS RINDSENTRECOTE « DIAVOLO »
	39.50

	Restaurant Rosenegg
	FRÜHLINGSKARTE
	RINDSFILET « STROGANOFF »
	42.50


