SPEISEKARTE

TAGESSUPPE
GRUNER SALAT
GEMISCHTER SALAT

HANDY TOAST (SCHINKEN - KASE)
PORTION POMMES FRITES

WURSTSALAT MIT POMMES FRITES
(MIT KASE ZZGL. 3.50)

PORTION CHICKEN NUGGETS MIT
POMMES FRITES

« ROSENEGG TOAST »

Vorderschinken, Spargelspitzen, Tomaten,

Raclettekdse

« PASTETLI ROSENEGG »

Bratchiugeli und Kalbsragout in Rahmsauce,serviert mit

Butterniideli und Marktgemdiise

« SCHNIPO »

Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes Frites

7.50
10.50
11.50

8.50
8.50

19.50

18.50

21.00

24.00

28.00



SPEISEKARTE

ORIGINAL BERLINER CURRYWURST

serviert mit Pommes Frites

SCHWEINSSTEAK «CAFE DE PARIS»
vom Grill (200g),

serviert mit Saisongemiise und Pommes Frites

« FITNESSTELLER »

Auswahl an gemischten Salaten, garniert mit:

SCHWEINSSCHNITZEL VOM GRILL (160GR.)
/KRAUTERBUTTER

POULETBRUST (CH, 160 GR.) VOM GRILL
/KRAUTERBUTTER

GEBACKENE ZANDERKNUSPERLI (CH) /SAUCE
TARTARE

21.50

31.50

28.50

28.50

30.50



HERBSTKARTE

CREMESUPPE VON HOKKAIDO KURBIS

verfeinert mit Curry, Ingwer und Kokosnussmilch

garniert mit gerésteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernél

GARTENFRISCHER NUSSLISALAT

warme Speckwiirfel, gehacktes Ei, Croutons

HERZHAFTE PILZSCHNITTE
« FLORENTINE » MIT SAUCE
HOLLANDAISE

Frisch gebackenes Krustenbrétchen, Blattspinat,
gebratene Mischpilze, Sc.Hollandaise

FLAMMKUCHEN« HERBSTZAUBER »

Creme Fraiche, Frische Birnen ,rote Zwiebeln,

Gorgonzola, Walntisse, Rosmarin

11.50

13.50

24.50

23.50

FRISCHES RINDSTATAR 7ZO0GR. 21.50
nach Wunsch mild, medium oder scharf 140GR. 28.50

zubereitet,serviert mit warmen Toastbrot und Butter

FUR FRAGEN BETREFFEND ALLERGIEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER.



HERBSTKARTE

HERBSTLICHE WILDBEILAGENPFANNE 29.50

Hausgemachtes Rotkraut, gebratene Butterspétzle,
karamelisierte Marroni, Rosenkohl, Preiselbeer-Apfel, Résti

Pommes Frites, gebratene Herbstpilze in Rahmsauce

« ROSENEGG PFANNE » 2 22.50
Pouletgeschnetzeltes, Peperoni, Champignons, 1/1 31.00
Zwiebelnraffinierte Paprikarahmsauce, Butterniideli als

Beilage

SCHWEINS CORDON BLEU 32.50

« WALLISER ART »

mit Vorderschinken und Raclettekése gefiillt
serviert mit Saisongemtise und knusprigen Pommes

Frites

REHPFEFFER « CHASSEUR » 37.50

geschmortes Rotkraut, gebratene
Butterspétzli,karamelisierte Marroni, Rosenkohl,

Preiselbeer-Birne

HAUSGEMACHTE HIRSCH- 34.50
HACKTATSCHLI « FORSTERIN »

in samiger Waldpilz-Rahmsauce, garniert mit Rotkraut,
Butterspétzli, Rosenkohl und Réstzwiebeln

FUR FRAGEN BETREFFEND ALLERGIEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER.



HERBSTKARTE

RINDS-ENTRECOTE « BLACK ANGUS » 39.50

VOM GRILL

ca. 220 gr., rassige Chilibutter, buntes
Marktgemuse, knusprige Pommes Frites

FUR FRAGEN BETREFFEND ALLERGIEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER.
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